
Catálogo 2023

DARNA SAC
AV. JAVIER PRADO ESTE 5250 – OFICINA N°202 

LA MOLINA, LIMA - PERÚ
Tel: 01-336 4146 / Email: ventas@darnaperu.com 
www.darnaperu.com / instagram: @chemexperu



CHEMEX

- Inventada en 1941 por el
químico Dr. Peter Schlumbohm.

- Como buen químico, estudió a fondo
y comprendió claramente la química
detrás de la extracción del sabor y la
cafeína de los granos de café.

- Con este conocimiento fueron
inventados los filtros dobles de
Chemex, para perfeccionar la
extracción cada vez.

- El cuerpo de las Chemex esta hecho
de una sola pieza de vidrio de
borosilicato adornado con un cuello
de madera y una cuerda de cuero
crudo.

Colección permanente en el museo MoMa, NYC

Colección permanente en el Corning Museum of Glass, NYC

En la colección de productos mejor diseñados de 1943 - Museum of Modern Art

Considerado uno de los 100 mejores diseños de la era moderna por el Instituto 
Tecnológico de Illinois



CAFETERAS SERIE CLÁSICA

Función y elegancia visual se combinan para una extracción óptima de un café 
lleno de cuerpo.

Cafetera Chemex 
3tzas / 16oz. Código: 
CM-1C Empaque: 1
PVP sugerido: S/225

Cafetera Chemex 
6tzas / 30oz. 
Código: CM-6A 
Empaque: 1
PVP sugerido: S/249

Cafetera Chemex 
8tzas / 40oz. 
Código: CM-8A 
Empaque: 1
PVP sugerido: S/259

Cafetera Chemex 
10tzas / 50oz.
Código: CM-10A 
Empaque: 1
PVP sugerido: S/275



CAFETERAS ASA DE VIDRIO

El mismo diseño de reloj de arena que distingue a las Chemex, con un asa
reforzada de vidrio.

Cafetera Chemex con asa 
3tzas / 16oz.
Código: CM-1GH 
Empaque: 1
PVP sugerido: S/225

Cafetera Chemex con asa 
6tzas / 30oz.
Código: CM-1C 
Empaque: 1
PVP sugerido: S/249



FILTROS

Filtros x100 para cafeteras 
3tzas media luna
Código: FP-2 
Empaque: 12
PVP sugerido: S/64

Filtros x100 para todas las 
cafeteras EXCEPTO 3tzas 
redondo pre-doblado 
Código: FC-100 
Empaque: 12
PVP sugerido: S/67

Filtros x100 para todas las 
cafeteras EXCEPTO 3tzas 
cuadrado pre-doblado 
Código: FS-100 
Empaque: 12
PVP sugerido: S/64

20-30% más gruesos que otros filtros;  mantiene los elementos amargos,
aceites y polvos en su lugar (y fuera de tu taza). 

Filtra hasta las más finas partículas de sedimento. 

Proceso de blanqueado por oxigenación, no tiene cloro, asegurando así que 
no haya ningún residuo  químico o sabor que afecte tu café.

Fabricado en USA de materiales norteamericanos, siguiendo prácticas 
estrictamente sostenibles.

Certificado sostenible de SFI, FSC, PEFC.

Biodegradables y compostables.

nuevo
Filtros x100 naturales para 
todas las cafeteras EXCEPTO 
3tzas cuadrado pre-doblado
Código: FSU-100
Empaque: 12
PVP sugerido: S/64



COMO PREPARAR  UN CHEMEX

Elige un buen café.
La molienda perfecta para Chemex es medio-grueso.  

Paso 1. 

Paso 2.

Abre un filtro doble de Chemex en forma de cono. Un lado del filtro 
debe tener 3 capas. Colócalo en tu Chemex de forma que ése lado 
más grueso cubra el lado del pico de la cafetera.  
Opcional: Moja el filtro con agua caliente; una vez que haya pasado el agua, 
viértela por el pico, manteniendo el filtro pegado a las paredes de la cafetera.

Paso 3.

Coloca 1 cda colmada de café por cada 5oz. (150ml) de agua
Puedes utilizar más café si te gusta más fuerte.  Experimenta!
Tip: En todas las cafeteras (con excepción de las de 3 tazas), el "botón" de 
vidrio indica cuando la cafetera esta a medio llenar.  Y la parte inferior del 
cuello de madera indica llenado completo.  En la de 3 tazas, el botón es el 
marcador de lleno total.

Paso 4.

Una vez hervida el agua, apaga el fuego y deja reposar un par de min.
Humedece el café con un poco de agua y espera 30seg. para infusionar 
y que escapen los gases del café.
Luego vierte el agua con una tetera cuello de ganso para mejor control, 
poco a poco, siempre manteniendo el nivel del agua casi 1cm debajo del 
borde de la cafetera. Usa movimientos circulares para asegurarte de 
saturar el café de forma pareja.
Tip: Temperatura perfecta es 200°F / 94°C

Paso 5.

Una vez que ha pasado el total del agua, retira el filtro y deséchalo (de 
preferencia úsalo como compost ya que el café es excelente fertilizante 
ecológico y los filtros Chemex son compostables).

Paso 6.

Disfruta de la mejor taza de café

Limpieza

Para mantener tu cafetera limpia, retira el cuello de madera, y lava
la jarra de vidrio con jabón y agua caliente, o en el lavavajillas.



ACCESORIOS

Tapa de vidrio para 
cafeteras*
Código: CMC 
Empaque: 1
PVP sugerido: S/49

Taza MUG Chemex 
de vidrio 10oz.
Código: CCM-1 
Empaque: 1
PVP sugerido: S/94

Taza Chemex térmica 
de vidrio 10oz.
Código: MG-X 
Empaque: 2
PVP sugerido: S/104

Azucarera / lechera 
Chemex de vidrio
Código: CCS
Empaque: 1
PVP sugerido: S/209

Rejilla inoxidable para 
calentar en hornilla 
Código: TKG 
Empaque: 1
PVP sugerido: S/56

*para todas las cafeteras



CUEROS DE COLORES

Personaliza tu Chemex con tu color favorito. Calza a 
todas las cafeteras excepto la de 3 tazas. 61cm de 
longitud.
Cuero crudo 

Código: CMHL
Empaque: 1
PVP sugerido: S/20

Amarillo azafrán Verde Kelly Naranja chicle Rojo carmesí

Azul royal
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