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LA TAZA PERFECTA... SIEMPRE

PREPARA TU MEJOR CAFE
EN MENOS DE 1 MINUTO
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Aeropress Clear

nuevo
Codigo: 90CLMN
Empaque: 1

PVP sugerido: S/225

La inconica prensa Aeropress, con la misma tecnologia patentada, ahora disponible en el
sUper resistente material Tritan, claro como el cristal.
Hermosa para exhibirla, y duradera para llevarla donde quieras.

Cual es el sistema patentado 3 en 1 de Aeropress?
Inmersion, aireacion y presion
se combinan para un excepcionalmente versatil y Unico sabor.

Combina distintas moliendas, temperaturas y tiempos de inmersion para crear tu propio
sabor 3en .

Incluye:
Camara
Embolo
Agitador
Cuchara

100 microfiltros. )
Fabricada en USA
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Aeropress Original

Codigo: 85C0O5
Empaqgue: 1

PVP sugerido: S/175

Aeropress coloca un nuevo standard para los coffeelovers:
Hacer delicioso café en casa, rapido y simple.
La tecnologia de infusion por inmersion extrae el maximo sabor.
Sus microfiltros aseguran cero sedimentos.
Incluye: Camara, émbolo, agitador, cuchara, y 100 microfiltros.
Fabricada en USA




Aeropress con

Estuche

Codigo: 82R11
Empaque: 1

PVP sugerido: S/185

Aeropress coloca un nuevo standard para los coffeelovers:
Hacer delicioso café en casa, rapido y simple.
La tecnologia de infusion por inmersion extrae el maximo sabor.
Sus microfiltros aseguran cero sedimentos.
Incluye: Camara, émbolo, agitador, cuchara, 350 microfiltros y practica bolsa para
llevar tu cafetera donde quieras.
Fabricada en USA

Paso 2. Paso 3.
Revolver y dejar extraer Presionar hacia la
por 30 segundos taza.

Paso 1.
Agregar café y agua



Aeropress GO

Codigo: 15C0O5
Empaqgue: 1

PVP sugerido: S/175

Llévalo donde quieras.
Excelente para casa, oficina, viajes vy al aire libre.
Se empaca en su propia taza - nada adicional que llevar!

Aeropress GO ha sido disefado para un modo de vida activo. Ofrece a los coffeelovers
todo |o necesario para preparar de forma conveniente, una suprema taza de café en
cualquier lugar.

Puedes preparar de 1-3 tazas por vez.

Incluye todo lo del Aeropress original mas la taza con tapa que sirve como empaque al
mismo tiempo.

Fabricado en USA

Embolo

Tapa Camara

—
Filtros y
porta filtro, Agitador
Cuchara




ACCESORIOS

. AEROPRESS

Micro-Filters

Filtros Aeropress

Codigo: 81R24
Empaque: 1

PVP sugerido: 5/29

Pack de 350 microfiltros para uso en todas
las cafeteras Aeropress. Biodegradables.
Compostables. Fabricados en USA

Stainless Steel
USABLE FILTER

Filtro de Acero Inox
Reusable Aeropress

nuevo
Codigo: 81M12
Empaque: 1

PVP sugerido: S/69

Deja pasar los aceites llenos de sabor pero no
permite sedimento, lo que resulta en un café
limpio vy lleno de cuerpo

1 unidad por caja. Fabricado en USA



Tapa de Filtro con Control
de Flujo Aeropress

nuevo

Codigo: 81C12

Empaque: 1

PVP sugerido: S/105

ELEVA TU PODER DE EXTRACCION!

Este innovador accesorio utiliza una valvula accionada por presion para eliminar el goteo vy
maximizar el control sobre el proceso de preparacion. Se adapta perfectamente a todas las
cafeteras AeroPress, incluida la nueva AeroPress Clear, y puede utilizarse con filtros de metal y de
papel, juntos o por separado. Ahora puedes hacer crema tipo espresso y experimentar con café
molido mas grueso!

Fabricado en USA

TU ELIGES QUE PREPARAR:

Cold brew Espresso Latte American




Posicion: Invertida

Cafée: 18gr

Molido: Grueso + fino
Agua: 94ml

Temp de agua: 90-92°C
Agua Bypass: 90m|

Tiempo: 2:10

Conoce la receta ganadora del World Aeropress
Championship 2022

Jibbi Little, Ganadora WAC 2022 - Canada

Preparacion:

1.
2.
3. Echar 94ml de agua a 92°C vy revolver 35 veces. A 1:.20, enroscar la tapa y quitar el

Moler MUY grueso vy luego pasar a moler fino.
Poner la aeropress en modo invertido y echar el café a la camara.

exceso de aire a presion.

A 1:30 voltear vy presionar por 30 segundos (de 1:40 a 2:10). Esto resultara en 58-64gr
de concentrado de café.

Bypass: Agregar 90ml| de agua bypass a 90°C para obtener un total de 150gr.

Opcional: Usa hielos de extracto para darle un toque mas suave al café.

Nota: Por qué 35 veces? Segun Jibbi, esto libera todo el Co2 posible (quitando
amargores y sabores secos a tu café).

Nota 2: Revolver SUAVEMENTE! si no, tu café va a saber terrible.

DISFRUTA
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